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	お披露目会　チラシ.pdfから挿入したしおり
	＠鳥取大学CDL
	梨葉スイーツ 完成お披露目会 （試食有 先着160名）
	2026/3/23（月）14：30～
	参加無料・申込不要

	2024年1月に鳥取大学の学生によって企画・始動した「梨の葉」を使った商品開発 地域企業との協働でついに完成・発売

	開発商品
	梨葉について
	開発関係者・協力者
	梨の葉を生地に練り込んだビスケットで梨ジャム・バタークリームをサンドしました。梨葉・梨・小麦粉・バターなど鳥取県産のものを使用しています。
	農薬散布をしていない二十世紀梨の葉を使用。梨葉は多様なポリフェノールを大量に含むことが報告されています。 （農学部特任教授 児玉基一朗）
	●イベント概要 ・名称：梨の葉スイーツお披露目会  ・主催：学生団体結梨 梨葉プロジェクト（共同代表：福谷悠真・嶋田叶太） ・協力：鳥取大学地域価値創造研究教育機構地域未来共創センター
	・実施日/時間：2026年3月23日（月）14：30～16:30（14：15開場予定）                                  ※途中入退場自由 ・開催場所：鳥取大学湖山キャンパスCDL（コミュニティ・デザイン・ラボ）                       （地域未来共創センター（TOTTORI UNIQ）内）




